
Café cortado. 

Café Americano 

Café con leche 

Café doble 

Capuccino 

Submarino

Agua mineral 

Jugo de naranja exprimido chico 

Jugo de naranja exprimido grande 

Gaseosa línea Coca Cola 

Limonada de menta, jenjibre y miel 

Vinos

López Blanco/ Malbec 375 

Mosquita Muerta blend de tintas 

Zuccardi Q Malbec 

Salentein Numina C. Franc

Cold Brew (sin aditivos ni conservantes)

Vaso de yogurt con granola casera y frutas  

Té Dilmah (origen Sri Lanka) 

Earl grey, Charmomile flowers, Berry sensation, 

Jasmine green tea, Rose with french vainilla  

Jugo detox  

Licuados Especiales  

Manzana, pepino, menta y jugo de naranja/ 

Mango, durazno y frutillas / Kiwi, ananá y durazno /

Ananá,durazno y banana /Blueberry, frutilla y banana / 

Jugo de pomelo rosado y frutillas (con agua, leche 

descremada, leche de almendras ó jugo de naranja)

Cervezas

Stella Artois ( Porrón) 

Stella Artois 3/4  

Corona (Porrón) 

Corona (710ml) 

Patagonia (Porrón) 

Patagonia (730ml) 

Chandon Extra Brut 187ml 

Bebidas sin alcohol

Bebidas con alcohol

Espumantes

Cafetería
Adicional de leche de almendras,deslactosada o crema 
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             Combos
Desayunos/Meriendas

Todos acompañados con Café con leche y jugo de 
naranja exprimido

Tres esponjosas medialunas de manteca o 
crocantes de grasa.

             Tostadas de pan artesanal
o integral con queso crema y mermelada.

Gran croissant
relleno de jamón cocido natural y queso.

Pancakes de banana con harina de avena, leche de 
almendras, cubiertos de frutas de estación  

endulzado con syrup natural de dátiles

Scon gratinado con parmesano  relleno de salmón 
ahumado, queso crema y palta.

Tostados
Croissant de jamón cocido natural y queso. 
Tostado de jamón cocido y queso en pan ingles.
 Tostado de jamón cocido y queso en pan 
árabe o pebete.
Tostadas de pan artesanal o integral con queso 
crema y mermelada  .
Croque Madame: tostado de    jamón cocido y 
queso , gratinado con queso parmesano y huevo
Croissant de  jamón crudo, rúcula y palta. 
Sandwich de pan de masa madre
con jamón cocido natural, queso, tomates secos 
y rúcula .

Dulces
Alfajor de maicena o de chocolate 
Alfajor de almendras o sablée  
Brownie con frutos secos / Mil 
hojas de dulce de leche / Pastafrola /
crocante de frutos secos
 Sfogliatella rellena de pastelera 

Crocante tostado de jamón cocido y queso

Vaso de yogurt, La Choza, 
granola  casera    y frutas de estación 

fileteadas
 (opcional con omelette de huevo o claras     )

Sobre french toast huevos orgánicos revueltos, 
panceta crujiente                 o  jamón cocido natural

          (opcional palta  )

Omelette con huevos orgánicos , relleno de jamón 
cocido y queso

Tibios waffles con dulce de leche, crema y                frutas 
de estación

Bocados Rellenos
Fosforitos relleno de jamón cocido y queso  
Sacramentos de lomito ahumado y tomate  
Locatellis de blanco de ave y tomate. 
Negritos o croissant redondo rellenos de 
jamón crudo, queso, rúcula y tomates 
confitados.
Chips rellenos de salmón ahumado 

Sandwiches Triples
Clásicos 

Jamón y queso/ Jamón y huevo/ Jamón, huevo y 
aceitunas/ Jamón y tomate/ Blanco de ave y tomate/ 
Jamón cocido y palmitos/ Pollo y apio/ Roquefort y 
apio/ Peceto, tomate y lechuga/ Jamón cocido y 
ananá/ Pollo y queso.

Especiales  
Jamón crudo y queso/ Jamón crudo, rúcula y 
parmesano/ Atún, queso y aceitunas.
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Hamburguesas
(se sirve con papas asadas ó mix de hojas verdes y 

cherry)

Hamburguesa con jamón, queso, tomate, lechuga 
y huevo a la plancha.

Hamburguesa Dos Escudos
Rúcula, cebolla caramelizada,

tomates secos y panceta

$

Brunch
Sobre tostón, huevos orgánicos de campo, 

hojas de espinaca fresca, rodajas de tomate 
y jugo de naranja natural y café con leche.

Crocante provoleta, cubierta con tomates cherries, 
rúcula, berenjenas asadas y semillas de girasol

Fainá con tomates cherrys, palta y pesto de 
albahaca

Avocado Toast
Sobre tostón  de masa madre, palta, tomates 

cherrys, huevo poché, semillas de girasol tostadas y 
limón

Wraps
Vegetariana

rellena de queso de cabra, cebolla caramelizada, 
calabaza y espinaca fresca.

Tiritas de lomo
Vegetales salteados, cebolla caramelizada y 

panceta.

Salmón
Láminas de salmón ahumado,

queso crema, palta y ciboulette.

Ensaladas
César

Hojas verdes, queso parmesano, pollo, croutones, 
panceta grillada y salsa césar.

Kale

Hojas de espinaca fresca, manzana asadas,

hilos de remolacha, roquefort y almendras tostadas.

Quinoa

Palta, garbanzos especiados, cherrys, queso feta, 
dressing de albahaca y brotes

Empanadas
 Jamón y queso/ Carne/ Carne a cuchillo/ Choclo/ 

Pollo/ Caprtesse/ Cebolla y queso/Kale.

Atún (masa de hojaldre)

Cordero(masa de hojaldre)

Roquefort/Berenjenas asadas
(masa de hojaldre)

Tartas
(se sirve con mix de hojas verdes y cherry)

Jamón y champignones/ Tricolor/ Jamón y queso/ 

Zapallito/ Choclo/ Calabaza

Tartas Saludables

Brócoli
Masa de harina integral rellena de brócolis al vapor, 

pimiento colorado, clara de huevo y semillas de 
lino.

Zanahoria
Masa de harina integral,zanahorias al vapor, queso 

parmesano, claras de huevo y semillas de lino.
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Platos Calientes

Woks
Wok de pollo con arroz gohan, pimientos tres colores, zanahoria,

cebolla, zucchini,berenjenas y champiñones fileteados.

Wok de lomo con arroz gohan o integral, pimientos tres colores,
zanahoria, cebolla, zapallito, zuchini, berenjenas y champiñones fileteados.

Platos Especiales
Quesadilla de champiñones con cebolla caramelizada, muzarrella y espinacas, 

acompañado de hojas verdes y cherrys

Ciabatta de salmón ahumado, queso crema y ciboulette. Con papas rústicas o mix de verdes.

Omelette de jamón cocido, champiñon y queso pampeano con mix de verdes y cherrys.

Omelette de espinaca, cebolla caramelizada,queso de cabra
y jamón crudo con mix de hojas verdes.

Pan de masa madre integral con queso, palta, rúcula
y tomates asados con papas rústicas asadas.

Postres

Minicakes
Balcarce/ Lemon pie/ Marquisse/ Mousse chocolate 70%/ Chocotorta/ Tarteleta de frutillas/

Cuadrado de ricota/ Cuadrado de manzanas/ Cheesecake de frutos rojos/
Cheesecake de maracuya/ Torta trufa/ Torta oreo.

Recargo plato compartido 

Mousse  de maracuyá
Flan casero con dulce de leche y crema 
Porción de torta del día

 Ensalada de frutas de estación.
 Frutas fileteadas
 Helado dos bochas 

Ravioles artesanales con salsa del día  
Ñoquis caseros 
Pechuga de ave con salsa y guarnición.  
Papardelles artesanales con salsa de  hongos y pesto de albahaca

Milanesa de lomo crispy con salsa y guarnición 
Bifecitos de Lomo  con salsa y guarnición  
Guarniciones: papas doradas o calabaza asada o mix 
de verdes con tomates cherry.




